PLANCHE DES COURAGEUX 70$

[
|

PLANCHE DU FUMOIR 90S$

INCLUT UNE PORTION DE DINDE FUMEE MAISON

-

MINI-BURGERS (2)

PORC EFFILOCHE MAISON, FROMAGE GOUDA LE
FIN RENARD ET SALADE DE CHOU

OREILLES DE CRISSE
CHIPS MAISON 7/

MAYO EPICEE

P0GOS DE SANGLIER (2)

MAYO MIEL ET DIJON

RONDELLES D'CIGNON

PANURE A LA BIERE, MAYO AUX HERBES FRAICHES DU JARDIN

FROMAGE HALLOUMI FRIT

CARAMEL A LA GUILLAUME TELL ET SAUCE MARINARA

BETTERAVES ET CHEVRE @*,-@

R /g
MESCLUN, NOIX GRENOBLE ROTIES ET VINAIGRETTE
MIEL ET POMMES

MELANGE DE POIVRONS, OIGNONS ROUGES, OIGNONS VERTS, JALAPENOS,
FROMAGE, CREME SURE ET SALSA MAISON

-
"SHOTGUN SHELL" FUME
CANNELLONI FARCI DE BOEUF ET FROMAGE, EPICES A
TACOS MAISON, ENROBE DE BACON,

BONBONS DE BACON FUMES @ ®

CARAMELISES A LA SAUCE INNEBRANLABLE ET SIROP D'ERABLE

BATONS DE COTES
LEVEES FUMEES @ (®

AILES DE POULET I:UMEES (6) ®®

CHOIX DE SAUCE BUFFALO OU BB

SAUCISSE FUMEE MAISON

SAUCISSE DE PORC & BOEUF, MELANGE D'EPICES MAISON,
MAYO JALAPENO OU MIEL ET DIJON

CHILI FUME
CHEDDAR, CREME SURE, JALAPENOS
ET PAIN NAAN CROUSTILLANT

SOUPE A L'OIGNON

BOUILLON A LA FAROUCHE, CROUTON DE
BAGUETTE GRATINE AU FIN RENARD ET CHEDDAR

SOUPE DU JOUR

9.5

1.5

12/20

14

16

10

11/18

FRITES DE POMMES DE TERRE ROUGES, FROMAGE EN GRAIN DU
QUEBEC ET NOTRE SAUCE POUTINE CLASSIQUE

REGULIERE / 13
PORC EFFILOCHE 19
SAUCISSES FUMEES MAISON 20
STEAK PHILLY FUME ET 21

OIGNONS CARAMELISES

SALADES A

SALADE DE NOTRE JARDIN

MELANGE DE LAITUES ET LEGUMES DU JARDIN (CA 4
DEPEND DE CE QUI POUSSE!) VINAIGRETTE BALSAMIQUE N/
A L'ERABLE.

SANS CROUTONS

) Ve |

SALADE A KASS @ (@) /1
CROOTONS DE CHEVRE CHAUD, NOUILLES CROUSTILLANTES

ASIATIQUES, AVOCATS, POIVRONS ROUGES, FRUITS DE
SAISON, VINAIGRETTE MAISON MIEL ET POMMES

19.5

SALADE CESAR 12/19

EMIETTE DE FLANC DE PORC CROUSTILLANT ET COPEAUX DE PARMESAN

TART ARES\%

LACEZ LES CROQTONS

@ @ %?\SPLES CHIPS DE MAIS

—

TARTARE DE SAUMON

CONCOMBRES, CAPRES, ECHALOTES AVEC MAYO AUX HERBES DU
JARDIN, PICKLES D'OIGNONS ROUGES.

3 0Z SERVI AVEC CROUTONS 17

6 0Z SERVI AVEC FRITES, SALADE ET
CROUTONS MAISON 3

TARTARE DE BOEUF L'ENTETE

ON VA LE FAIRE COMME ON VEUT, TINQUIETE, CA VA ETRE BON !

3 0Z SERVI AVEC CROUTONS 18

6 0Z SERVI AVEC FRITES, SALADE ET
CROUTONS MAISON 32



SERVI AVEC FRITES OU SALADE MAISON

BURGERS\
ET smyyucu: /

' ETE CHANGEZ LE PAIN BRIOCHE
L'ENTETE POUR UN PAIN SANS GLUTEN
GALETTE DE BOEUF SUR PAIN BRIOCHE, BACON MAISON, PORTOBELLO, FROMAGE
SUISSE, LAITUE, TOMATE ET MAYO EPICEE

-
LA DINDE FUMEE ,
DINDE FUMEE MAISON SUR PAIN BRIOCHE, LAITUE TOMATE, LARDON FUME ET
MAYONAISE AU JALAPENO

4 CHANGEZ LE PAIN BRIOCHE
I'A

LE v E G E @ C/ POUR UN PAIN SANS GLUTEN

GALETTE VEGETARIENNE SUR PAIN BRIOCHE, FROMAGE GOUDA FIN RENARD,
LAITUE, TOMATE, PORTOBELLO ET MAYO AUX HERBES FRAICHES DU JARDIN

PHILLY CHEESE STEAK FUME ()

PAIN BAGUETTE, ROTI DE BOEUF, FROMAGE GOUDA FIN RENARD ET OIGNONS
CARAMELISES A LA CHAMPETRE

LE PET'T COCHON CHANGEZ LE PAIN BRIOCHE

POUR UN PAIN SANS GLUTEN
GALETTE DE PORC SUR PAIN BRIOCHE, FROMAGE OKA, RONDELLES D'OIGNON, LAITUE,
TOMATE ET MAYO AUX AUX HERBES FRAICHES DU JARDIN

LE WRAP DU GOLFEUR

POULET, OIGNONS CARAMELISE, CHEDDAR, LAITUE, POIVRONS, MAYO MIEL ET DIJON

LE BALAFRE

GRILLED CHEESE, EFFILOCHE DE JAMBON FUME MAISON, AU CARAMEL DE GUILLAUME TELL
ET DIJON MELANGE DE FROMAGES IN RENARD ET CHEDDAR.

A

FISH & CHIPS MAISON (%) 32
TEMPURA A LA BIERE

FILET DE DORE ACCOMPAGNE D'UNE DELICIEUSE SAUCE

TARTARE MAISON. SERVI AVEC FRITES MAISON.

@@ 30

PRISE DU JOUR

SERVIE AVEC FRITES ET SALADE DU JARDIN.

MAC N CHEESE FUME 15/24

SAUCE AU FROMAGE FUMEE MAISON,
CHIPS DE PORC CROUSTILLANTE

SPAGHETTINI BOLOGNAISE @ 18

PEPPERONI FROMAGE 18
MELI-MELO DU FUMOIR 22

24

19

26

19

24

SERVI AVEC LEGUMES TIEDES ET FRITES

SERVI AVEC FRITES ET SALADE DE CHOUX

NOS PROTEINNE

MANATHAN 10 02

CONTRE-FILET COUPE MANATHAN, MARINE AVEC NOS
EPICES SECRETES, SAUCE AUX POIVRES

BAVETTE DE BOEUF (%)
MARINEE AVEC NOS EPICES SECRETES,
SAUCE DEMI-GLACE BONAVENTURE ET ERABLE

HAMBURGER STEAK @

OIGNONS CARAMELISES, SAUCE A LA BONAVENTURE

,
POULET GRILLE®
POITRINE DE VOLAILLE NOURRIE DE GRAIN SERVI
AVEC NOTRE FAMEUSE SAUCE BACON ET BIERE
BLANCHE CHAMPETRE

PILON DE DINDE FUME (@ ()

GLACE A LA SAUCE AIGRE-DOUCE RHUM BRUN ET
ANANAS GRILLES

COTES LEVEES FUMEES ) @®

MELANGE D'EPICES MAISON ET SAUCE BBQ

DEMI RACK/FULL

42

28/39

COMBO AVEC POULET® @

TOFU MARINE A LA BIERE ()
PORC EFFILOCHE (®)

BAVETTE DE BOEUF @
POITRINE DE POULET GRILLE @

PHILLY STEAK FUME (®
DEMI COTES @
PILON DE DINDE (¥)

EXTRA FROMAGE

EXTRA FROMAGE GRATINE
POMME DE TERRE AU FOUR
FRITES DE PATATES DOUCES ®
FRITES MAISON ®)

MAYO MAISON @@

SAUCE AUX POIVRES (®

SALSA OU CREME SURE

N BN BT 0 B a

38



BIERES EN FUT ET EN CANETTES POUR EMPORTER

LA SIMON LE MOINE

\-,u | & ALE BLONDE LEGERE
P ‘ﬁ BIERE LEGERE ET RAFRAICHISSANTE

4,5% ALC./VOL. 473ML

1202525 2007750 PICHET 20.00

LA BUNAVENTURE

@ LAGER BLONDE ALLEMANDE
S| BIERE DE STYLE GERMAN PILSNER

5 2% ALC./VOL. 473ML

120Z5. 5[] 200Z7.75 PICHET 21.00

LA BH{\MPETRE

ALE DE BLE BLANCHE

! d BIERE BELGE AUX AROMES D'AGRUMES
4,8% ALC./VOL. 473ML

1202550 200Z7.75 PICHET 21.00

LA FAROUCHE

8 ALE ROUSSE
BIERE AUX EFFLUVES DE PAIN ROTI ET CARAMEL
5,0% ALC./VOL. 473ML

1202550 20027.75 PICHET 21.00

SAN CHRISTOBAL

W | AGER MEXICAINE

© 3\ B ULTRA RAFRAICHISSANTE, NOTE DE LIME
P4 4.6% ALC./VOL. 473ML

1202550 200Z7.75 PICHET 21.00

LA GUSSANTE

‘b* GOSE THYM, ROMARIN, CITRON

| BIARE DE STYLE ALLEMAND
4.8% ALC./VOL. 473ML

1202550 200Z7.75 PICHET 22.00

L'INEBRANLABLE

SLCEEIEETRE STOUT AMERICAIN
\/ BIERE AUX SAVEURS DE CHOCOLAT ET CAFE

5,5% ALC./VOL. 473ML

12025.75 200Z7.75 PICHET 23.00

L E N I v R A N T E DOUBLEMENT HOUBLONNEE A FROID
-.;.'?._ 'O
i i

oH NEW ENGLAND IPA

BIERE AUX AROMES DE FRUITS TROPICAUX
¥ 6,50 ALC./VOL. 473ML

12 UZ B [][] 20028.25 PICHET 23.00

(33 WEST COAST IPA
| BIERE A L'AMERTUME FRAICHE ET TRANCHANTE

LA MALFAISANTE

P 7.1% ALC./VOL. 473ML

12 UZ B IJ[] 20028.25 PICHET 23.00

L'ACCROCHANTE "™

.--:_-aaﬂﬂﬁ{m"f DOUBLE NEW ENGLAND IPA

(F\ "ml“ Ul GIERE FORTE AUX AROMES DE FRUITS EXOTIQUES
UEIERRY 5 o ic./v0L. 47300

1202 B.D[] 2002825 PICHET 23.00

GU.ILLAUME TELL

=B BLANCHE AUX POMMES
4 POMME DU QC, BIERE DE STYLE BELGE

& 5.8% ALC./VOL. 473ML

12 0Z B I'J[] 2002825 PICHET 23.00

LA PINCEE

w SORE AUX PETITS FRUITS

£} BIERE PARFAITEMENT ACIDULEE
B 4,8% ALC./VOL. 473ML

120Z5. 5[] 20028.00 PICHET 21.50

BIERES SAISONNIERES DISPONIBLES EN FOT
DEMANDEZ A VOTRE SERVEUR/SE



VINS BLANCS

Chardonnay, Cantina Bellaretta
Abruzzes, Italie » 10$ » 15$ » 39% I
Trebbiano, Madregale Bianco

Abruzzes, Italie * 11$+16$+41$

Pinot Grigio, Bixio Produttori
Veneto, Italie * 128 « 17$ « 43$%

Sauvignon Blanc, Des Lyres, Chateau Bertinerie
Cotes de Blaye, France * 52%

Bourgogne Aligoté Vielles Vignes, Clotilde Davenne
Bourgogne, France * 61$

Chablis, Clotidle Davenne
Bourgogne, France +82%

VIN ROSE

Campo de Borja, Borsao Seleccion
Espagne 9% « 148 « 35%

VINS ROUGES

Cabernet-Sauvignon, Cantina Bellaretta
Abruzzes, Italie » 108  15% * 398

Montepulciano, Sangiovesse, Madregal¢
Abruzzes, Italie » 11$+16$+41$

Cabernet Sauvignon, La Gota Polkura
Vallée de Colchagua, Chili 128« 17$ « 45$%

Merlot, Chateau Bellevue Favreau
Bordeaux supérieur, France *463%

Trempanillo, Syrah, 10'000 Hores
Penedés, Espagne BIO «47%

Pinot noir, Paquet Montagnac
Pays D’oc, France » 12.50$ « 18% « 48$

Valpolicella Ripasso, Le Arche
Vénétie, Italie »49%

Ique Malbec organico, Enrique Foster
Lujan de cuyo, Argentine * 508

Syrah, Lote D, AOC Marchigue
Vallée de Colchagua, Chili * 55%

Chianti RISERVA Brumaia, Renzo Masi
Toscane, Italie * 57%

La Colline, Domaine La Cabotte
Cotes du Rhone, France * 59$%

Amarone Della Valpolicella, Le Arche
Vénétie, Italie 978

Brunello di Montalcino, Donatella Colombini
Toscane, Italie » 140$%



BLANCHE A LA

FRAMBOISE 10$
CHAMPETRE, SIROP DE FRAMBOISE

MONACO 10

SIMON LE MOINE, LIMONADE,
GRENADINE

BLACK VELVET 10§
L'INEBRANLABLE SUR CIDRE

WHITE VELVET 10$
CHAMPETRE SUR CIDRE

PINK VELVET 11$

CHAMPETRE, CIDRE, SIROP DE
FRAMBOISE

PANACHE 10$

SIMON LE MOINE, GINGER ALE,
GLACE, CITRON PRESSE, LIME

BEER FIZZ 10
BONAVENTURE, GIN, JUS DE LIME

TROPICAL 11§
CHAMPETRE, RHUM BRUN,
AMARETTO, JUS D’ORANGE, JUS
D’ANANAS

MOJITO HOUBLONNE 9$
CHAMPETRE, MENTHE, LIME,
CHAMBORD, SIROP SIMPLE

LEAu.

cOCKTAIL

puU JOUR A
8.00 S

AMERMELADE

SPRITZ 10
AMERMELADE, MOUSSEUX,
SODA

SOUR QUEBECOIS 9$
AMARETTO DU QC, JUS DE
CITRON, SUCRE

GIN DU JARDIN 9§
GIN, JUS DE LIME, SIROP
SIMPLE, BASILIC, SODA

LE TEMPS DES

SUCRES 11§

COUREUR DES BOIS, JUS DE
CITRON, SIROP DE PECHE,
BIERE DE GINGEMBRE,

SKITTLES 8$
SOUR PUSS, LIMONCELLO,
SODA

POUR LES SAINTS 10§
GIN COTE DES SAINTS,
TONIC, LIMES ET
CONCOMBRES

TEQUITOE 109
DISPONIBLE SANS ALCOOL
TEQUILA, SIROP DE
FRAMBOISE, TONIC, LIME

PINA COLADA 108
DISPONIBLE SANS ALCOOL
RHUM BLANC, JUS
D'ANANAS, SIROP DE
COCONUT

LA MULE 10$
DISPONIBLE SANS ALCOOL
RHUM EPICE, LIMES PILEES,
SIROP D’ERABLE, BIERE DE
GINGEMBRE

BLOODY CLASSIQUE 10§
DISPONIBLE SANS ALCOOL

VODKA, TABASCO, SAUCE
WORCESTERSHIRE, CLAMATO,
LIME

BEER CEASAR 9§

SIMON LE MOINE, TABASCO,
WORCESTERSHIRE, CLAMATO,
JUS DE LIME

JERKY CEASAR 179
VODKA, SAUCE BBQ MAISON,
EPICES L'ENTETE, CLAMATO.
GARNI DE BEEF JERKY FUME
MAISON ET UNE BROCHETTE
D'OLIVES

cANGRIAS

\AU VERRE OU EN PICHET
BLANCHE 11$/34$
VODKA, PEACH SCHNAPPS,
SIROP DE PECHE, JUS DE

CITRON, VIN BLANC JUS DE
CANNEBERGE BLANC, SODA

ROUGE 11$/34$

VODKA, PEACH SCHNAPPS,
TRIPLE SEC, VIN ROUGE, JUS
D’ORANGE, SPRITE

ROSEE 11$/34$

VODKA, CHAMBORD, TRIPLE
SEC, VIN ROSE, JUS DE
CITRON, JUS DE CANNEBERGE
BLANC, SODA

DU MOMENT 11$/34$





