
7 . 5

9

15

CH IPS  MA ISON
mayo épicée 

BETTERAVES ET CHÈVRE
mesclun, noix de Grenoble rôties et

vinaigrette  miel & pommes

RONDELLES  D ' O I GNONS
Panure à la bière, MAYO AUx HERBEs

FRAICHES DU JARDIN

POGOS  DE  SANGL IER  (2 )
mayo miel et Dijon

FROMAGE HALLOUM I  FR IT
CARAMEL à la guillaume tell ET

SAUCE MARINARA

MIN I-BURGERS (2 )
Porc Effiloché MAISON, fromage gouda LE

FIN RENARD et salade de chou

ORE ILLES  DE CR ISSE

NACHOS  S IMPLE  OU  DOUBLE
Mélange de poivrons, oignons rouges,

oignons verts, jalapeños, fromage, crème

sure, salsa ET SAUCE QUESO

9/ 14
Mélange de laitues et légumes DU JARDIN (ça

dépend DE ce qui pousse!) VINAIGRETTE

BALSAMIQUE À L'ÉRABLE.

SALADE DE NOTRE JARDIN

1 9 . 5SA LADE  À  KAS S
croÛtons de chèvre CHAUD, nouilles croustillantes
asiatiques, avocat, poivrons rouges, FRUITS DE
SAISON, vinaigrette maison miel & pommes

SALADE  CÉSAR
ÉMIETTÉ DE FLANC DE PORC CROUSTILLANT ET

COPEAUX DE PARMESAN

1 2 / 1 9

SALADES

BOL  DU  MARA ICHER
poitrine de poulet, Riz, concombres, oignons rouges,

Jalapeños, poivrons, salsa de maïs, guacamole, 

fromage râpé, sauce bbq et mayo épicée

2 1

Concombres, câpres, ÉCHALOTES, mayo aux herbes,

pickles d'oignons rouges ET CROUTONS 

TARTARE DE SAUMON 

1 7ENTRÉE 3 0Z 
31REPAS: 6 0Z AVEC FRITES ET SALADE 

TARTARES
Remplacez les 

croûtons par des chips de maïs

TARTARE DE BOEUF L 'ENTÊTÉ 
ON VA LE FAIRE COMME ON VEUT, T'INQUIÈTE, ÇA VA ÊTRE BON !

1 8ENTRÉE 3 0Z 
33REPAS: 6 0Z AVEC FRITES ET SALADE 

ENTRÉES DE
PIQUE-ASSIETTE

1 1

9 . 5

1 1

9

1 1
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SOUPE DU JOUR 6

1 4 /24

12

10

BONBONS DE BACON FUMÉ
caramélisés à la sauce inébranlable et sirop

d'érable

SAUCISSE DE pORC & BOEUF, MÉLANGE D'ÉPICES MAISON, 

mayo Jalapeño ou miel dijon

SAUC ISSE FUMÉE MA ISON

    ''SHOTGUN SHELL'' FUMÉ
CANNELLONI FARCI DE BOEUF ET FROMAGE,

ÉPICES À TACOs MAISON, ENROBÉ DE BACON, 

1 6BÂTONS DE CÔTES LEVÉES FUMÉES
COUPE ST-LOUIS

AILES DE POULET FUMÉES (6)
CHOIX de sauce buffalo ou bbq

1 4
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@lentete_microbrasserie

1 5 / 2 4MAC N  CHEESE  FUMÉ
SAUCE AU FROMAGE FUMÉ MAISON, CHIPS DE

PORC croustillante

POUT I NES
frites de pATATES rouges, FROMAGE en grains,  sauce POUTINE classique

RÉGUL IÈRE

PORC EFF ILOCHÉ 19

SAUCISSES FUMÉES MAISON 20

STEAK PHILLY FUMÉ ET OIGNONS
CARAMÉLISÉS

22

13

MÉLI-MÉLO DU FUMOIR 2 1



PO I S SONS

BURGERS
          et sandwichs

24 . 5L ' E NTÊTÉ
GALETTE de boeuf SUR PAIN BRIOCHÉ, BACON MAISON,

portobello, fromage suisse, laitue, tomate ET

mayo épicée

changez le pain brioché 
pour un pain sans gluten +2$

LE  PET I T  COCHON  2 . 0
NOUVEAU! Galette de PORCELET ET BAcon SUR PAIN

BRIOCHÉ, fromage Oka, rondelles d'oignonS, laitue,

tomate ET mayo AUX HERBES FRAÎCHES DU JARDIN

PH I L LY  CHEESE  STEAK  FUMÉ
Pain baguette, RÔTI DE BOEUF, fromage gouda le Fin

Renard ET oignons caramélisés À LA champêtre

LE  WRAP  DU  GO L FEUR
poulet, oignons caramélisés, CHEDDAR, LAITUE, poivrons,

mayo miel & dijon

LE  BALAFRÉ
grilled cheese, JAMBON FUMÉ MAISON, AU CARAMEL DE

guillaume tell & DIJON, mélange de fromages le fin RENARD

ET CHEDDAR.

LE  VÉGÉ
GALETTE végétarienne SUR PAIN BRIOCHÉ, FROMAGE

GOUDA le FIN RENARD, LAITUE, TOMATE, PORTOBELLO ET

MAYO AUX HERBES FRAÎCHES DU JARDIN

LE  C LUB  SANDW I CH  
poitrine de dinde et bacon maison de notre fumoir,

laitue, tomates & mayo jalapeño ail rôti

2 3 . 5

2 6

PRISE DU JOUR 30
servi  avec fr ites et LÉGUMES DU JARDIN

servi avec frites et salade de chou

COMBO  AVEC  POU LET 38

2 9PILON DE DINDE FUMÉ
glacÉ À LA sauce AIGRE-DOUCE

rhum brun et ananas grillés

CÔTES  L EVÉES  FUMÉES

MÉLANGE D'ÉPICES MAISON ET SAUCE BBQ

DEM I  RACK /FU L L 2 8 / 3 9

PO ITR INE  DE  BŒUF  FUMÉE  COMME AU  TEXAS ,  BÂTONS  DE

CÔTES -LEVÉES  COUPE  ST -LOU I S ,  PORC EFF I LOCHÉ ,  PO ITR INE

OU P I LON DE  D INDE  FUMÉE ,  FR ITES ,  SALADE  DE  CHOU ,  SALSA

DE  MA ÏS ,  PA INS  BR IOCHÉS  ET  SAUCE  BBQ MA ISON

PLANCHE  DU  FUMO I R  POUR  2

PO ITR INE  DE  BŒUF  FUMÉE  COMME AU  TEXAS ,  BÂTONS  DE

CÔTES -LEVÉES  COUPE  ST -LOU I S ,  PORC EFF I LOCHÉ ,  PO ITR INE

ET  P I LON DE  D INDE  FUMÉE ,  FR ITES ,  SALADE  DE  CHOU ,  SALSA

DE  MA ÏS ,  PA INS  BR IOCHÉS  ET  SAUCE  BBQ MA ISON

PLANCHE  DU  FUMO I R  POUR  4

8 0

1 5 5

PLANCHES À
PARTAGER

FUMOIR ET
GRILL

servi avec LÉGUMES TIEDES ET FRITES

BAVETTE  DE  BOEUF  
marinée AVEC NOS épices secrètes, 

sauce demi-glace bonaventure et érable

3 6

42CONTRE-F I L ET  1 2  O Z
mariné AVEC NOS épices secrètes, sauce

aux poivres

2 7POULET  GR I L L É
POITRINE DE volaille NOURRIe de GRAIN SERVI

AVEC NOTRE FAMEUSE SAUCE BACON & BIÈRE

blanche CHAMPÊTRE

2 5HAMBURGER  STEAK
oignons caramélisés, sauce à la bonaventure

1 9 . 5

2 4

3 2FISH & CHIPS MAISON TEMPURA
À LA BIÈRE
filet de doré accompagné d'une délicieuse sauce

tartare maison. servi avec frites maison. 

1 9 . 5

servi avec frites OU salade maison

24

TOFU  MAR INÉ  À  LA  B IÈRE 6

SUPPLÉMENTS

PORC EFF ILOCHÉ 8
29BAVETTE  DE  BOEUF  

PO ITR INE  DE  POULET  GR I LLÉ 14
PH I LLY  STEAK  FUMÉ 10
DEM I  CÔTES  1 9
P I LON  DE  D INDE  1 6

SAUCE  AUX PO IVRES 5
MAYO MA ISON 2

EXTRA FROMAGE 4
EXTRA FROMAGE  GRAT INÉ 5
POMME DE  TERRE  AU  FOUR 8

SALSA OU  CRÈME SURE 2

FR ITES  DE  PATATES  DOUCES 6
FR ITES  MA ISON 5

VÉGÉTAR IEN

SANS  LACTOSE

SANS  GLUTEN

S I  VOUS  AVEZ  DES  BESO INS  AL IMENTA IRES
SPÉC IF IQUES ,  VEU I LLEZ  INFORMER NOTRE

PERSONNEL  LORS  DE  LA  COMMANDE  CAR NOS
PLATS  PEUVENT  ÊTRE  ADAPTÉS  EN

CONSÉQUENCE

SPAGHETTINI BOLOGNAISE 1 8

PÂTES

1 5 / 2 4MAC N  CHEESE  FUMÉ
SAUCE AU FROMAGE FUMÉ MAISON,

CHIPS DE PORC croustillantes

si servi sans sauce


